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FfcEMGANGSMADE OG APPARAT TIL FREMSTILLING AF ISKON FEKTURE 

Den foreliggcnde opfindelsc ang&r en fremgangsm&de og et apparat til frcmstilUng af 
iskonfekture, dvB. isprodukter med en keme af iskrem indesluttet i et oveitrok, 
S fortrinsvis en chokoladeskal. 

Der kendes to tnidcr til fremstilling af iskonfekture. HMge en &rste 
ftemstillingsmetode, finder fremstiUingen stcd ved ekstrudering af iskremen, der 
afetoeres i portioner med efterfelgende fiysning i kold luft. Herefter overforcs 

10 portionen til en chokoladeovertrasksmaskine og videre hexfia via et 
chokoladetelebtad til indpakning og lager. Uiempen ved denne produktfcrasmetode 
cr den lange frysetid, omkring 20 min., for heerdning af iskremen. Desuden udjfcvner 
chokolacteoveitaekket kontureme, ligesom det er en ulempe, at den varme som 
til&ies iakiemen via chokoladen opter en del af iskremen, idet ispioduktets kvalitet 

15 Served foiringes. 

Ifislge en anden fremstillingsmetodB udstebes iskonfekturen i fbrmkaviteter. Ferst 
fremstilles der en chokoladeskal ved fyldning og torturing af overskydende 
chokolade fta formkaviteteme. Derefter fyldes delvist flydende iskrem i 

20 chokoladeskallerne og efter frysning i kold luft p&fizfres et sidste lag chokolade, som 
smelter sammen med den fbrnasvnte chokoladeskal. Maskinen omfetter et antal 
lameller, som er indbyrdes forbundne i et endetost b&nd. Hvcr lamel er forsynet med 
en iwkke kaviteter eller lese forme, svarende til produktets top og sider. Lamellerne 
fiemfores stepvis via to kaeder som bevfleges ved hjaelp af taedehjul i hver ende af 

25 b&ndets udstrsekning. Ved denne maakine ud&res fclgende delprocesser successive 

- forkding af de torarae forme i et rum med kold luft; 

- fyldning af chokolade i kaviteterae; 

- tilbagesugning af overskydende chokolade efter at en del af chokoladen er atarknet 
tilenskat; 

30 - afkkrabning af chokolade, spildt p& oversiden af formene; 

- k0ling af chokoladeskallen med kold luft; 
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- fyidning og udjovning af iskrem i chokoladeskallen; 
-kolingaf iskremen; 

• fyidning af chokolade pa overriden af iskremen; 

- fjeraelse af ovciskydende chokolade; 

5 - afskrabning af chokoladespild pa fonnplanet; 
-kertragaf chokolade ikoldhift;og 

• udtagning af produkterne til indpakning. 

Ved nonnal iskrem ved -4 til -S °C, skal telingen fbregft i kold luft for ydeiligere 
10 nedtoling af iskremen med ca. 10 °C hvilket tager meget lang tid, hvilket delvist er 
afhjulpet ved at kalezonen er udformet meget lang Der er flere ulemper ved denne 
type maskine, idetndtenmingen og afekrabningen foregar med kavitetemc vendende 
opad. Endvidere foregar alle processer pa det overate forldj af det endetese band (det 
terete lamelloop), hvorved hele undeipaiten af b&ndet ikke udnyttes. Dette gar 
15 maskinon bliver meget lang. Der kendes dog en udfonnning, hvor den underste part, 
hvor fotmkaviteteme vender med abningeme nedad til udtarnning, og afekrabning af 
chokolade fra formplanet. Ulempeme herved er dog stadig, at den ferrate 
chokoladeudt0mning og afskrabning stadig foregar med kaviteteme vendende opad, 
og at maskinen derfor fortsat bliver relativ lang. 

20 

P4 denne baggrund er det hensigten med opfmdelsen at tavejebringe en hurtigere og 
mere velegnet fiwnsulling af iakonfekture pa et apparat, der ikke optager sa meget 
plads. 

25 Apparat og tflhwende fremgangsmade til fremstilling af iskonfekture omfattende 
formkaviteter axrangeret pft lamellar anangeret i et endelast band, ved hvilket band 
der er arrangeret procesmidler for fremstillingen af iskonfekturen ved ftemfiwing af 
lamelleme mellem procesmidleme, hvor apparatet omfatter et uligc antal lameller og 
procesmidleme er arrangeret ved bfindet pfi en sadanmade, at fremstillingaprocessen 

30 af iskonfekturen kan gennem&res ved to hele omteb af en lamel pa b&ndet 
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PA grund af det ulige antal laraeller vil en given lamel skifte stopposition for hvert 
omteb, Herved opn&s en tfckke fordele gennem en optimal udnyttelse af det nederste 
lamelforleb, hvorved der opn&s den koitest mulige maskine. 

5 Med et apparat tfelge opfindelsen er det lam nadvendigt med en telezone, idet et 
teDes firyseium kan arrangexes, idet lamelien under en produktionscyklus bevaeges 
fiTe gange gennem nanmct, henholdsvis to gauge for oven og to gauge for neden i 
bflndforlebet. 

10 Begge chokoladefyldningerne kan foretages i samme omr&de og eksempelvis p& 
felles procesudstyr. Desuden kan begge chokoladeudtanninger og afskrabninger af 
formene foretages med formkaviteterne, dvs. lwnelieme vendende nedad. Herved er 
det rauKgt at forsyne appaiatet med et afteb til en ftellea opsamling for disse 
procestrin, 

15 

Frysetiden for iskrcmen og denned udstcackningen af ftyseiummet kan reduceres 
betydeligt ved anvendelse af ea lav-temperatur-iskrem, fbitrinsvis med en temperatur 
p& ca. -8 til -1S°C til fyldning, Denne lave temperatur tillader endvidcie at 
produkteme efter indpakning pi efterfelgende procesudstyr kan feres direkte til et 
20 fiyselager. Frysetiden kan ogsA reduceres ved at tele formkaviteterne i lameileme 
med flydende nitrogen som pi&res formkaviteterne for foikaling forud for fyldning 
af chokolade i formene for ftemstilEng af choboladeakallen. Den ved denne teling 
dannede nitrogen-gas vil endvidere medvirke til fading af produktionsiumrnet 
generek. 

25 

I stedet for trinvis fiemffering med to laraeller ad gangen kan b&ndfrcm&ringen vaxe 
kontiiroerlig med en jaevn fart Herved kan der opnis de samme fordele, si laenge 
lamel-antallet er ulige og processeme foregSr ved de forudbestemte stationeere 
positioner i forhold til bSndet og med en procescyWus svarende til hver anden lamel. 

30 
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I det felgende er opfindelsen ntennere beskrevet under henvisning til de vedlagte 
tegninger, hvor 

fig. la og b viser en lamel med formkavitetcr for udstebning af isprodukter; 
5 fig. 2 og 3 viscr to ud&relseseksempler af ftemstillingsprocessen ifblge kendt 
teknik; 

fig. 3 cr en skematisk illustration af et apparat til fremstilling af 

iskonfekture i&lge opfindelsen. 

10 I fig. 1 a og b er vist cn lamel 50 mcd et antal formkaviteter 30 foimet elfer monteret i 
lamellen 50. 1 hver side af tamelicn 50 er den forbundet til en k»de 20. Rademe 20 
omslutter to roller eller lyul 60, sJledes at Iamelleme cr anangerct i et btodforteb 40, 
som vist i de felgende figurer. Kasderae og Iamelleme udger sSledes sammen et 
endetest bind. Lamelleme 50 transparteres herved nindt i et b&ndfbrteb 40. 

15 

Fremstaiingen af iskonfekturepnodukteme foregftr ved udstebning i formkaviteteme 
30. F0rst fremstilles en chokoladeskal ved fyldning og udtemning af o verskydende 
cbokolade fira foimkaviteteme. Derefter fyldes delvist flydende iskrem i 
chokoladeskallerae og efier fiyaning i kold luft pAfores et sidste lag chofcoJade som 
20 smelter sammen med &rstosvnte chokoladeskal. 

I fig. 2 til 4 er vist et antal femeller, som er indbyrdes forbundne i et endetest bAnd 
Hver lamel er forsynet med en rsekke kaviteter eller tose forme, svarende til 
produktets top og sider. Lamelleme fremfcres trinvist via de to feeder som bevaeges 
25 ved hjielp af kwdehjul i hver ende af bSndets udstrakning. Ved denne 
fremstiHingsmetode til ftemstilling af iskonfekture udferer apparatet felgende 
delprocesser successivt: 

1) fork0ling af de tomme forme i et mm med kold luft; 
30 2) fyldning af chokolade i kaviteteme; 
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3) tilbagesugning af overskydende chokolade efter at en del af chokoladen er 
sterknet tilenskaU 

4) afskrabning af chokolade, spildt p£ overriden af formene; 

5) kaling af chofcoladeskallen med kold luft; 

S 6) fyldning og udjeevning af iskrem i chokoladeskallen; 

7) teling af iskremen; 

8) fyldning af chokolade p& oversiden af iskremen; 

9) fjernclse af overskydende chokolade; 

10) afskrabning af chokoladespild p4 formplanet; 
10 11) kcriing af chokolade i kold luft; og 

12) udtagning af produkteme til indpakning. 

Delprocesseme finder sted langs bflndet og positional for de enkelte delprocesser er 
vist i fig. 2 til 4 ved ovenneevnte referencenumre. 

15 

Ved normal iskrem -4 til -8 °C skal kolingen foregi ved kold luft for at swnke 
iskreratemperatur yderligere ca. 10 °C, hvilket tager meget lang tid, hvilket delvist er 
afbjulpet ved at kolezonen er udformet meget lang i den kendte teknik, som vist i tig. 
2. Der er flere ulemper ved denne type maskine, idet udtemningen 3, 9 og 
20 afekrabhingen 4, 10 fbreg&r med kavitcteme vendende opad. Endvidere foregftr alle 
processer pi det everste fioriab af det endetese b&nd (det averste lamelloop), hvotved 
hele underparten afb&ndet ikke udnyttes. 

Ifelgc en anden udfonnniflg kendes der en maskine. som vi$t i fig- 3, bvor den 
25 undelete part, hvor formkaviteterae vender med ibningerne nedad til udt0mning 9, 
og afskrabning 10 af chokolade fra formplanet. Ulempeme herved er dog stadig, at 
den fiarste chokoladeudtenming 3 og afskrabning 4 stadig foreg&r med kaviteterne 
vendende opad, og at maskinen derfor fortsat bliver relativ lang. 

30 Et apparat til ftemstffling af iskonfekfcure i&lge opfindelsen er vist i fig. 4. 1 denne 
udformning er bftndet 40 og dermed hele apparatet vasentligt koitere, idet 
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procestrinene er atrangeret bide ovcnfor og under bandets lameller, og at hver lamel 
50 ska! gennemlebe to hcle omtob i forbindelse med fremstillingen af iskonfekture- 
produkteme pa den. PS grund af det ulige ante] lamellar vil en given lamel skifte 
stopposition tor bvert omtob. Bandet fiemferes tortrinsvig trinvist to lamcller ad 
5 gangen for hver procescyklus . Herved kan proccsmidlerae arrangeres, saledes at alle 
fryseprocesserne 1, 7; 5, 1 1 kan samles i et faelles fryserum. De to fyldningsprocesser 
2, 8 er arrangeret i samme omrade, og kan eventoelt udtores af samme ndstyr, 
saftemt torholdene taler herfor. Begge udtemningeme af chokolade 3, 9 finder sted i 
begyndelsen af det nedre forteb efterfulgt af de tilhorende afekrabninger 4, 10 af 
10 fotmene. Da formkavitetcme vender nedad ved udtamningernc og afikrabningerne 
vil der kunne aoangeres faelles opsamlingsmidler, sasom en opsamlingsbakke for 
disse processer. Der opnfis en optimal udnyttelse af det nedre lamel-forteb, hvtlket 
giver den kortest mulige masktne. 

IS 
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1- Apparat til fremstilling af iskonfekture omfattende fonnkaviteter arrangeret pi 
lameller arrangeret i ct endetest bind, ved bvilket bind der er arrangeret 
5 pxocesmidler for firemstillingen af iskonfckturen ved fTemfering af lameJlerne 
mellem procesnudleme^ 
kendetegnet ved. at 

apparatet omfatter et ulige antal radcker af fonnkaviteter, sftsom lameller, og 
procesmidleme er arrangcret ved bindet pi en s&dan mide, at fremstiUingspiocessen 
10 af iskonfdcturen kan gennem&res ved to tele omtab af en given fonnkavitet pi 
bindet. 

2. Apparat ifalgp krav 1 , hvor der er arrangeret & felles procesmiddel til fork0ling af 
tomme fbnne 1 tolling af chokoladeskallen, feeling af iskremen samt koling af 

15 chokolade, hvilket procesmiddel omfatter en telezone, der fortrinsvis strakker sig i 
det mindste svawmde til to lamellar pi btadet i bide detcjvreognedre&rteb. 

3. Apparat ifertge krav 1 eller 2, hvor procesmidleme til fyldning af chokolade i 
kavitcterne og fyldning af chokolade pi oversiden af iskremen er arrangeret i samme 

20 omride langs det 0vre bindfbrteb. 

4. Apparat ifolge krav 1 til 3, hvor procesraidler til fjemelse, f. eks. ved udtomning, af 
overskydende chokolade efter at en del af chokoladen er sterknet til en skal og til 
fjernelse af overskydende chokolade pi oversiden af iskremen er arrangeret i saimne 

25 omride langs det nedte bindforieb. 

5. Apparat iftlge krav 1 til 4, hvor lamelleme i bindet trinvist fiemferes to lameller 
eller ra&ker af formkaviteter ad gangen, for hver procescykhis. 
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6. Apparat ifelge krav 1 til 4, hvor lamelleine i bfcidet firem&rcs kontinuert i en javn 
b&ndhastigfred, svarende til to lameller eller raekker af formkaviteter af gangen for 
hverprocescyklus, 

5 7, Apparat i&lge cthvert af de foreg&ende krav, hvor der er airangeret procesmidler 
til forteling af formkaviteteme ved hjaclp af flydende nitrogen. 

3. Apparat ifolgc ethvert af de forudg&ende krav, hvor der til fyldningen af iskrem 
anvendes en lav-temperatur iskrem, fortrinsvis med en temperatur p4 ca. -8 til -IS 
10 °c. 

9. Fremgangsmftde til frerastilling af et overtrukket i&produkt, iss&r et 
chokoiadeovertcukket isprodukt, s&som iskonfekture, hvor der i formkaviteter p& en 
lamel fremstilles en overtraeksskal i formkaviteter, der herefter fyldes iskrem som 
15 efter fiysning pS&fres et ovettraekslag, som smelter sammen med overtraksskallen, 
hvilken proces gonnem&fres ved bevacgelse af ct antal lameller arrangeret i et 
endelest bind, hvorved den enkelte lamel bevaeges mellem procesmidler anangeret 
langs dette bind, 
kendeteenet ved. at 

20 bindet omfatter et ulige antal raekker af formkaviteter, s&som lameller, og at 
fremstillingsprocessen af iskonfekturen i formkavheternc i en lamel gennemferes ved 
to hele omteb af en given fonnkavitet, idet bftndet fremfiares trinvist to lameller ad 
gangen eller kontinuert med en jatvn hastighed, hvotved der iremferes to rakker af 
formkaviteter for hver funktionscyklus af fnanstillingsprocesserne. 

25 



11 



7. APH 2003 12:32 ADVOKATGRUPPEN/PATENT6RUPPEN 

9 

Sammendrag: 

Den foreliggende opfindelse angiver et apparat og en fremgangsm&de til firemstilling 
af iskonfekturc orafattende formkaviteter arrangcret p& lameller anangeret i et 
5 endetest bind, ved hvilket bind der er arrangeret procesmidler for fremstillingen af 
iskonfekturen ved frem&ring af lamellerne mellera procesmidlernc, hvor apparatet 
omfatter et ulige antal lameller og procesmidlerne er arrangeret ved bfindet p& en 
s&dan mide, at frematillingsprocessen af iskonfekturen fcan gennemfores ved to hele 
omteb en lamel p& b&ndet P& grund af det ulige antal lameller vil en given lame] 
10 skifte stopposition for hvert omlob. Herved opn&s en raekke fordele gennem en 
optimal udnyttelse af det nedezste lamelforlab, hvorved der opn&s den kortest mulige 
maskiae. 
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